
深層水で数の子のおいしさＵＰ！

～味覚センサーによる実験結果～

深層水の魅力を続々配信！深層水だよりの

バックナンバーはこちらから
http://www.town.iwanai.hokkaido.jp/?p=34833
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やってみよう！

☆材料

・コーヒー粉 100g

・脱塩水（塩分0％） 1,000cc

☆作り方

① 脱塩水を煮沸して冷まし、ピッ

チャーに入れる

② コーヒー粉をお茶パックなどに詰

めて8時間ほど冷蔵庫に入れる

③ コーヒー粉を取り出して完成
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チガイ与高橋商店

☆利用商品☆

塩数の子など

にしんから腹出しした数の

子の血抜きをする段階で深層

水を使っています。

冷たく衛生的な水なので、

製品に透明感が出ます。

最近は数の子をマヨネーズ

で和えてサラダ風味に仕立て

るのが流行しています。ぜひ

お試しください。

お問い合わせ→チガイ与高橋商店 TEL ０１３５-62-０３０５

魚を釣ったときに深層水を

うまく使う方法はありますか？

魚の保管に、海水の代わりに深層水を使うと鮮度が

保たれます。また魚をさばくとき、深層水で洗うと

臭みが抜けて、身がプリプリと引き締まります。

岩内町の海洋深層水についてわかりやすく紹介します

深層水使ってます！

特 集

情 報 Ｂ O Ｘ
ご意見・利用方法など

お待ちしております(^^)

これな～に？

深層水をろ過するフィルターの目

の細かさが25μmと50μmだよ。

プランクトンなどを取り除くため

に付けているよ。

深層水を使った数の子の品質を

味覚センサーで数値化しました。

いろいろな

豆で試して

みてね
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ゴールデンウィーク

たら丸館前に

タッチプール 登場！
５月３日(木)～６日(日)

海の生き物を触りに来てね！

休日開館 します

５月～１０月 の間、

土日祝でも、

深層水を購入できます。

ぜひご利用ください。

開館時間１０時～１５時

容器をご持参ください

深層水使用品

従来品

他産地品(道内) 

【うま味の余韻】

【歯触り】 【色鮮やかさ】

結果

数の子がおいしく

なったね～

１．後引くうまみ！

２．クセになる食感！

３．際立つ美しさ！

見た目の美しさに加え、食べ

た時、こくのある味わいが食

感とともに口の中に広がって

いきます。

結論

みんなで話そう！


