
　古くはニシン漁による港町として栄えた岩内町。

　身欠きにしんの生産量は日本一！　伝統ある加工技術を施した逸品をご堪能ください。

　○写真のほか、

　　・あわびのアヒージョ

　　・いか沖漬け

　　・ホタテ焼き

　○水産加工品以外にも

数の子 たらこ あわび塩辛 　　・ダチョウの卵を使用した

　　　マドレーヌ、プリン

　　・キノコ汁　など

　地元、岩内の特産品を用意して

　おります。

　カタログ販売店舗もございます。

ニシン加工品 数の子山海漬け 松前漬け

１６：３０～

特産品・試食コーナー（数量限定） お問合せ先

スケソウダラ「生みりん干し」の天ぷら 　岩内町役場企画産業課（観光担当）

石狩鍋　旬の秋鮭を使用した、北海道の郷土料理！ 　　　　　　　電話　0135-67-7096

日本海岩内海洋深層水使用 　一般社団法人 岩内観光協会

たつかまバター焼き 　　　　　　　電話　0135-63-1155

スケソウダラの白子からつくられる名物をバター焼きで

※内容は変更となる場合がございます。

入港時、町のマスコットキャラクター

１７：１０～ たら丸くんが、皆様をお迎えいたします。

地元高校生による太鼓の演舞（予定）

観光案内窓口を物産販売テントに設置しております。

※～11:00までは、船内カウンターにて対応いたします。

　　　いわない

歓迎　ようこそ　北海道 岩内港 へ！

ぱしふぃっくびいなす　初寄港

　特産品販売のご案内

　　　岩内港 新港東埠頭　　　１０月１日（火）　１４：００～１７：１０頃


