
こんなに楽しい！春の深層水まつり

～深層水づくしの春の祭典～

深層水の魅力を続々配信！深層水だよりの

バックナンバーはこちらから
http://www.town.iwanai.hokkaido.jp/?p=34833

2019

やってみよう！

☆材料（２人分）

・白身魚２切 ・ミニトマト１０個

・あさり２００ｇ・にんにく１片

・玉ねぎ１玉 ・胡椒適量

・オリーブオイル適量

・原水（塩分３％）１００ｃｃ位

☆作り方

① 下処理した魚をオリーブオイルを

入れたフライパンで両面焼く。

② 切った野菜、アサリ、深層水を入

れて煮る。

③ 煮詰めた後胡椒で味を調えて完成。
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まるりょう野澤商店

･新商品 割烹 KAZUNOKO

･珍味 かずのこ

･かずの子 ワイン醤油

お問い合わせ→まるりょう野澤商店 TEL ０１３５-62-０２４９

深層水はどうやって保管

すればいいですか？

冷蔵庫など、冷暗所での保管をお願いします。２週

間前後、菌は増殖しないと検査結果は出ていますが、

サポセンでは当日の使い切りを推奨しています。

岩内町の海洋深層水についてわかりやすく紹介します

深層水使ってます！

特 集

情 報 Ｂ O Ｘ
ご意見・利用方法など

お待ちしております(^^)

これな～に？

深層水を貯めている貯水タンクの

それぞれの大きさだよ

みんなで話そう！

原水タンクは３ｍ×５ｍ

×２．５ｍ。大きいね！

サポセンでは、年に２回深層水まつりを開催しています。

春の深層水まつりはサポセンの施設内で毎年さまざまな催しを行っています。

これまで行われたイベントを写真で振り返ってみましょう。

原 水 → ４０トン

脱 塩 水 → ８トン

高ミネラル塩水 → ３トン

岩内の宝“海洋深層水”

当社商品の旨さの原点は海洋

深層水！春夏秋冬、１年を通し

て食して頂ける「かずの子」商

品を。また、他魚種原料での商

品開発も。乞うご期待！

これまでも、これからも「海

洋深層水」利用商品を考えます。

by 野澤社長

３月号

春の深層水まつり
３月１７日（日）10:00～13:00

No.21

海の生き物ミニ講演タッチプール

こども縁日コーナー各種深層水グルメ

深層水を使った

ザンギやスープ、

甘露煮おにぎり

が大好評でした。

わなげ、コイン

落としゲームに

みんなが夢中！

景品もいっぱい。

今や定番の生き

物ふれあいコー

ナー。いろんな

感触を楽しもう。

サンゴの飼い方、

クリオネの秘密

をその道のプロ

が徹底解説！

もちろん今年も開催します！詳しい日程等は コチラ

深層水無料分水

※容器をご持参ください

道の駅 冬まつりで味わう

ホクホク深層水焼き芋
こども焼き芋体験では、原水

に漬けて甘みが増した焼き芋

が無料配布されました。

｢珍味かずのこ｣の袋詰め

☆利用商品

原 水

脱 塩 水

高ミネラル塩水

２０ℓまで

５ℓまで

今年も新たなイベントやグル

メがたくさん！お楽しみに！

深層水で作る

本格イタリアン


